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2010 – höstens och vinterns lanseringar på Systembolaget
Brouwerij De Ranke
Under våren hade vi nöjet att få hit De Rankes Kriek och Cuvée. Nu är det dags för bryggeriets flaggskepp XX Bitter, klostertripeln Guldenberg samt den mörka Noir de Dottignies, en”hybrid” mellan porter och mörk trappist.
Observera att ingen koldioxid tillsätts, den kolsyra som finns i ölen uppstår vid efterjäsningen på flaskan. Alla flaskor innehåller alltså jästfällning, som garanterar lång hållbarhet och smakutveckling. Under lagringsprocessen förjäser nämligen även kvarvarande långsamma sockerarter, vilket höjer alkoholhalten en aning samt påverkar smaken som då bl.a. blir något torrare.
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XX Bitter, 6 000 flaskor (33 cl)

Bryggeriets flaggskepp, en extra extra bitter som varit trendsättaren för de senaste årens uppsving för humlebeska öl. En smakrik men balanserad ljus ale med intensiv beska från Hallertau & Brewers Gold. 
Artnr 11784-03, 6,2 % vol. Pris: 24,90 kr 
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15 september 2010
Guldenberg, 504 flaskor (75 cl)
En gyllene klostertripel som fått sitt namn efter det kloster som en gång funnits i grundarens hemby Wevelgem. Görs på ljus malt och med tillsats av kandisocker. Torrhumlas i 4 veckor med samma humle (Hallertau) som använts vid bryggningen (såväl som bitterhumle och som aromhumle). 
Kan med fördel lagras.
Artnr 11786-01. 8,5 % vol. Pris: 69,90 kr.
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Noir de Dottignies, 6 000 flaskor (33 cl)

En mörk och kraftig specialöl bryggd på 6 olika maltsorter. Challenger och Saaz ger en perfekt balans mellan sötma och beska. 

Kan med fördel lagras.

Artnr 11787-03. 9 % vol. Pris: 27,90 kr.

För fler detaljer, se www.belgodeli.se
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